CHATEAU

DUPEYRAT PLOUGET
COTES DE BOURG

ASSEMBLAGE

65% MGF'OT
25% Cabernet Sauvignon
10% Malbec

TYPEDE SOL

Graves rouges

Argile

LOCALISATION VINIFICATION

Situé sur la commune de Saint- Extraction douce, cuves en inox

Seurin de Bourg. thermorégulées, délestage et

HISTOIRE mirco-oxygenation.

Le Chateau Dupeyrat-Plouget est une

petite exploitation familiale du 18eme DEGUSTATION

siecle, historiquement connu sous le nom

de « Cru Plouget ». Située sur des Vin dense, a la robe pourpre
croupes de graves, la propriété bénéficie intfense.

d'une excellente exposition au soleil et

au vent, offrant une vue imprenable sur Un nez & la fois complexe et
-‘” l'estuaire de la Garonne. Ce terroir expressif, mélant notes fruitées,
3 favorable a permis le développement de épicées et |égérement toastées.
i
CHATEAU

la vigne depuis longtemps. .
}:;H La bouche est dense et complete

i .
W S eseeiriard F,
' / /s assure au vin corps et richesse.
B e v sicasa il ELEVAGE

Elevage en cuves.
SERVICE

SUGGESTIONS CULINAIRES A apprécier entre 16 et 18°C

Un vin plein, charnu et

complexe qui se mariera trés
bien avec un tournedos de
boeuf sauce madeére et des
grillades d'agneau.



