
A S S E M B L A G E

L O C A L I S A T I O N 

T Y P E  D E  S O L

100% Merlot

Situé à Saint-Androny à 
4 km de Blaye.

Argilo-calcaire

H I S T O I R E

V I N I F I C A T I O N

Extraction douce, cuves en inox
thermorégulées, délestage et 
micro-oxygénation. 

É L E V A G E 

D E G U S T AT I O N

Élevage en cuves. 

S E R V I C E

Robe d’un rouge sombre très
dense.

Un nez aux nuances de cerises
noires et de fruits rouges.

Un vin à la saveur racée et
charpentée par des tannins
mûrs et des arômes
terriblement gourmand.
                                                                

À apprécier entre 16 et 18°C

BLAYE - CÔTES DE BORDEAUX

S U G G E S T I O N S  C U L I N A I R E S

Une finale longue et agréable,
à consommer sur un pavé de
bœuf au poivre ou une
entrecôte à la bordelaise. 

CHÂTEAU

Les Favières
.

Le domaine est planté sur des
coteaux argilo-calcaires
dominant la rive droite de la
Gironde, face au vignoble
médocain. Les vins rouges de
l'appellation Blaye-Côtes de
Bordeaux sont issus
exclusivement des cépages
cabernet-sauvignon, cabernet
franc, merlot et malbec. Ils
présentent un bouquet expressif,
alliant puissance et fruité. 


