
BORDEAUX SUPÉRIEUR

CHÂTEAU

    UVRARD

A S S E M B L A G E 

L O C A L I S A T I O N 

T Y P E  D E  S O L

64% Merlot, 
30% Cabernet-Sauvignon,
6% Cabernet Franc

Commune de Saint-Ferme
& Rimons

Argilo-calcaire

H I S T O I R E

V I N I F I C A T I O N

Vinification traditionnelle en
cuves inox thermorégulées.

É L E V A G E 

D E G U S T A T I O N

Élevage en cuves.

Robe d’un rouge pourpre intense.

Un nez à la fois complexe et

équilibré, conjuguant fruits noirs

mûrs, notes boisées et pointes

épicées. La bouche voluptueuse de

ce vin gras ce caractérise par une

acidité enrobée et des tanins mûrs

et ronds. 

S U G G E S T I O N S   C U L I N A I R E S

Un vin franc et bien construit qui
se mariera parfaitement avec
une entrecôte marchand de vin
ou un carré d’agneau.

Créé en 1960 sous le nom de
Château Ouvrard, le vignoble a
été replanté dans les années 90.
Les vins d'appellation Bordeaux
Supérieur, soumis à des normes
de production strictes, se
distinguent par leur qualité et
leur potentiel de vieillissement,
offrant un large éventail de
parfums et de saveurs appréciés
par les amateurs de vin.


