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LES CARRALS

AOC CAHORS

MALBEC

FICHE TECHNIQUE

W Propriété de Vignobles de Terroirs depuis 2006, le

Chateau Quattre est reconnu par l'appellation Cahors,
et bien que la notion de Grand Cru ne soit pas présente,
I’étude des sols menée par I'lUVC dans les années 2000
au sein de l'appellation a révélé que 18 hectares parmi
les 300 hectares les plus qualitatifs de la région se
trouvent au Chateau Quattre. La cuvée “Les Carrals”
provient des meilleures parcelles de ce terroir
hautement qualitatif.
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ey LES NOTES DE DEGUSTATION:

Vin d'un rouge profond presque noir. Nez complexe marqué par des arémes de cassis et de mare.
La concentration des tanins denses et veloutés est agrémentée de notes de réglisses vanillées

Byt W Equilibré, charnu, rond et ample avec une trés belle longueur en bouche.
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- “.‘,'3'-; Surface du vignoble : 3.5 hectares VINIFCATION / ELEVAGE
e 12 3 f Production r(r;oyer.me 119 000 bouteilles Les raisins sont minutieusement récoltés et
A0 e e eles Higis g Sl triés puis sont travaillés en vinification
e Y™ intégrale en bois pour 24 mois.
= -+“  ASSEMBLAGE Plus précisément en fits de chéne de 500L.
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: " TYPE DE SOL Un vin magnifique & carafer 2 heures
avant puis a servir entre 16 et 18°C
= * Argilo-calcaire sur failles de
. terre rouge de boulbéne
ancienne sur lits de galets SUGGESTIONS CULINAIRES
% blancs. \
. * 330 metres d'altitude, exposition A consommer avec une épaule
AT sud. d'agneau ou un canard réti.
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