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ASSEMBLAGE TYPEDE SOL

64% MGF'OT
30% Cabernet Sauvignon

6% Cabernet Franc

Argilo-calcaire

VINIFICATION
MILLESIME

2022 (14% alc)

Vinification traditionnelle en
cuves thermorégulées

HISTOIRE ,
DEGUSTATION

Le Chateau Bel Air, anciennement

Chateau Mougneaux , a été “Ce bordeaux agréable et tacile
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majoritairement replanté dans les boire a tout pour plaire: des notes de
années 1990. Cette restructuration a fruits mars, quelques saveurs
. 7 . . Y
modernisé le domaine avec une cuverie d'amande, une trame ronde et souple,
thermorégulée de 20,000 hectolitres et des tanins enrobés et bien mirs, un
| un chai a barriques. Produisant des prix mini. Que demander de plus ?
L Bordeaux Supérieurs, ces vins, élaborés
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s | e selon des standards stricts, se Commentaire du guide, 1 étoile au
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55 distinguent par leur grande qualité et “Guide Hachette 2025"
CHATEAU leur potentiel de vieillissement. Complets
B E LEA m {R et aromatiques, ils séduisent les
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BORDEAUX SUPERIEUR amateurs de vin.
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ELEVAGE A apprécier entre 16 et 18°C

Elevage en cuves.

SUGGESTIONS CULINAIRES

Un vin franc et bien réussi qui se
mariera parfaitement avec une
entrecdte marchand de vin ou
un carré d'agneau.
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